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KASAR PEYNIRI

URETIM GRUBU: SERT-YARISERT PRODUCT ITEM CODE: KSRP

Hammaddenin peynir mayasi kullanilarak pihtilastiriimasi ile elde edilen telemenin teknigine uygun
olarak islenmesi ile Uretilen, Gretim asamalarindaki farkliliklara gére taze veya olgunlastiriimis olarak
tanimlanabilen ve cesidine 6zgi karakteristik 6zellikler gosteren telemesi haslanan peynirdir.

Metod:

inek stitiinden pastérize edilerek teknigine uygun
islenmesi ile Gretilmistir.
Orijin Ulke: Tirkiye

Mikrobiolojik Ozellikler:

Analiz Deger/Birim

Koagulaz Stap. <102 cfu/g
Salmonella Spp. Bulunmamali /259
Listeria Bulunmamali /259

Orgonoleptik ve Fiziksel Ozellikler:

Renk ve goriinis; Kendine 6zgi renk ve goriinlste
olmali, gozle gorilebilir kiifli olmamali, peynirler kalip
halinde dikdortgen veya kare prizma veya silindirik
olmalidir.

Tat ve koku; Kendine 6zgt tat ve kokuda olmal,
yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

icindekiler:
Pastorize inek stitti, Peynir klltlirl, Peynir mayasi, Tuz,
Stabilizator (Kalsiyum Klorir)

Kimyasal Ozellikler:
Analiz Deger/Birim
Nem: 45.0 % m/m
10-25 % m/m Azyagh
Kuru Maddede Yag: 25-45 % m/m Yanmyagl
>45 % m/m Tamyagli

Tuz: 1.5-2.0 % m/m
pH: 5.0- 5.5 pH Units
Dioksinlerin toplami .
(WHO/PCDD/F-TEQ): 25 P9/9yad

PCB'lerin toplami .
(WHO/PCDD/F- PCB-TEQ): 2 P9/9 yad

PCB28, PCB52, PCB101,
PCB138, PCB153 ve 40 ng/q yad
PCB180 (ICES - 6) toplami 9/gyad
Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti

Pestisitler: Limitleri Yonetmeligine uygun olmalidir.

/Kalite Guvence:

Uretim ortami, diizenli izleme ve kontrole tabidir. Nihai iiriin rneklenir, incelenir, ve laboratuvar analizine tabi tutulmaktadir.
Gida Tarim ve Orman Bakanliginin belirlemis oldugu yonetmelikler ve tebligler cercevesinde tretim yapilmaktadir. Uriin kalitesinin

korunmasini saglamak amaciyla depolama ve nakliye sirasinda gerekli dnlemler alinir. Her paket tanimlanarak geriye déniik izleme saglanir.
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Paketleme:

Sagliga zararli olmayan, hi¢ kullanilmamis, temiz, peynir
kalitesini bozmayacak, hicbir sekilde hava almayacak sekilde
kapatilmis vakumlu ambalajlarda vakumlanir.

Net Agirlik: 2kg 1 kg 700g 5009
Boyut: L 382mm 382mm  382mm
W 29Tmm  29Tmm  291mm @120mm
D 191mm  19Tmm 191mm
Koli ici Adet: 8 6 10 12
SiraBagina Koli: 8 6 10 12
Paletteki Istif: 5
Toplam Koli: 40

Container Load:  (20ft) 1000 cartons— 20 tonne™

* Paketleme ve palet bilgileri Grline, musteriye veya
nakliye gereksinimlerine uyacak sekilde degisebilir.

** Agirlik sinirlandirmalan gecerlidir.

Koruyucu Madde:

Koruyucu icermemektedir.

Kullanim Sartlari:

Vakum ambalaji bozulduktan sonra buzdolabinda
muhafaza edilmelidir.Hicbir isleme tabi tutulmadan
tek basina katik olarak tiiketilebilir.

Yasal Gereklilikler:

Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida Ve Yem Kanunu,
Turk Gida Kodeksi Yonetmelikleri, Turk Gida Kodeksi
Cig Sut Ve Isil islem Gérmis icme Siitleri Tebligi,

Turk Gida Kodeksi Peynir Tebligi

Kodlama:

Uriinler, fabrika kayit numarasi, lot numarasi, tretim
tarihi (GG AA YYYY), son kullanma tarihi (GG AA YYYY)
ile kodlanir.

Muhafaza Kosullari ve Raf Omrii:

Ozelliklerin bozulmayacagi yabanci koku yapan maddejerin
bulunmadigi 2-4° C arasindaki soguk hava depolarinda
ambalaji agilmadan muhafaza edilmelidir. Glines 1sigindan
korunmalidir. Uretim tarihinden itibaren

6 ay icerisinde tuketilmelidir.

Tlketici Grubu ve Allerjen:

insan tiiketimi icindir. 0-1 yas grubu bebeklerde kullanimi
sinirlandirilabilir. Laktozintoleransi olan kisiler tarafindan
tiketilmemelidir.

Sertifikasyon:
ISO 22000 FSSC, Helal Belgesi, ISO 9001

Enerji Tablosu:

Nutrient Average Quantity per 100g
Energy (kJ) 1,728
Protein (g) 23.75
Fat - total (g) 35.75

- saturated (g) 23.65
Carbohydrate (g) 0.1

- sugars (g) 0.1
Sodium (mg) 688

Berberoglu Siit Uriinleri ve Gida San.Tic.Ltd.Sti.

istiklal OSB. Fethiye Mah. 77769 Sk No:4/1 Cumra/Konya
T: 4903323553975

F: +90 551 046 58 35

E: uretim@berberoglusut.com.tr

W: www.berberoglusut.com.tr

This information is given in good faith and is believed to be accurate and reliable
at the time of publication, however no guarantee or representation is made in
respect to the product or its suitability for a particular use. Specifications are
subject to change due to continual product improvement.



